
Umami以日式居酒屋為概念，採用來自日本的新鮮農產品為食客提供多款傳統日式佳餚，包括丼飯、壽司、刺身、鐵板燒、和牛等，客人可搭配多款日本茶、人氣生啤酒、日本威士忌及優質清酒於別緻舒適的氛圍下享用美食。
餐廳聘有兩位專業國際唎酒師，並設有寵物友善的戶外日式庭院區域，及一個可容納10位客人的半私人貴賓房。主廚精心設計多款廚師發辦套餐、招牌套餐、週末及招牌午市定食及午市定食等，以立鱗燒甘鯛、白昆布海膽卷天婦羅、吞拿魚腩刺身及汁燒鹿兒島和牛而聞名。
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M$)"*1#$&C&K564)+$)4&金目鯛
N#"#9<$&C&O*554=&A#$5&油甘魚
H<$"#&KB$&C&H10$(*3&'#9.&大池魚
N41#1*2#$&C&H9#554(&帆立貝
,.80#&C&H#5"4)&L4*&三文魚籽
P#2804&C&A8)#&吞拿魚
F&A404&C&Q#11/&A8)#&吞拿魚腩

H<$-84.#&静岡
R<$"*&愛媛

M8"#"414 熊本
N4..#$34&北海道
N4..#$34 北海道

F.$)#=#&沖繩
F.$)#=#&沖繩
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與我們一同盡情無憂地享用精緻美味的日式佳餚！我們致力搜羅來自日本及世界各地的新鮮食材，同時嚴格管控日本水產進口來源，確保所有入口的日本食材均安全及可放心食用。



我們與世界自然基金會香港分會合作，解決海洋正面臨的主要問題之一：破壞性捕魚和破壞性水產養殖。魚類在健康的海洋生態系統中扮演著一個重要的⻆色，但是這種脆弱的平衡正受到威脅。為了人類及海洋的未來，請選擇環保海鮮。
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Vegetarian素菜

Organic有機食品
Vegan純素

Gluten-free無麩質

Signature Dish招牌菜式 Spicy辛辣

Farmacy Homegrown
Farmacy 自家種植香草 Certified Sustainable認證的可持續食品

Contains Pork含豬肉 Contains Peanuts含花生

所有價格均以港幣計算，並需加收10%服務費。
All prices are in HKD and subject to 10% service charge.

我們歡迎客戶查詢菜式是否有特別成份。如有任何食物敏感或特殊飲食要求，請通知我們的客戶服務員。
We welcome enquiries from customers who wish to know if any dishes contain particular 

ingredients. Please inform your order taker of any allergy or special dietary requirements that we 
should be made aware of when preparing your menu request.



"001234156'下酒小食
W0#$+*3&K;#54)*&X&Y#$.4)&=$1<&H($9/&H4/&H#89*&· D(9
鮑魚甘辛煮配日本大根·一件
H#5"4)&A#1#.$&V#0(#99$4
火炙半熟三文魚
Y**(CQ0$*3&H#.80#&H<0$"(&A468
櫻花蝦炸豆腐
Y**(CQ0$*3&W#;/&N40+*&P#9.*0*5&=$1<&H($9/&P#/4
唐揚豆池魚配辣味蛋黃醬 &

Y**(CQ0$*3&'#(#)*+*&V<$9.*)&H.$)
唐揚日本雞皮
J0$55*3&'#(#)*+*&R22(5#)1&=$1<&H<$$1#.*&P8+<044"&W041<
燒日本米茄子配椎茸高湯
W5#9.&A08Z*&H*#&!09<$)&4)&V0$+(/&V0#9.*0
黑松露海膽薄脆
V453&'#(#)*+*&A4"#14&=$1<&[58"&N4)*/&H#89*
凍日本蕃茄配梅子蜜糖汁
R3#"#"*&=$1<&L49.&H#51
枝豆配岩鹽
J0$55*3&Y0$*3&[8\*0&Q$+<&=$1<&'#(#)*+*&P#/4
味淋魚乾 
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!78796'沙律
%:7:3'!7879
P#0$)#1*3&H*#0*3&A8)#%&H#.80#&H<0$"(%&'#(#)*+*&H*#=**3%
A#1#"$&,=#+<$
%:7:3'招牌沙律
吞拿魚漬，櫻花蝦，日本海草，白飯魚干
K749#34&K=#4340$&V<$9.*)&W0*#+1&=$1<&J0**)&H<$+4&H#5#3&Y0*++$)2&
牛油果阿波尾雞胸配青紫蘇沙律汁
K+(#0#28+&H#5#3&=$1<&!"*&[58"&Y0*++$)2
蘆筍和風梅子汁沙律

!;<06'吸物
P$+4&H48(
味噌湯
P#$1#.*&P8+<044"%&P#1+8"414&P8+<044"%
P$-8)#&=$1<&M4/#&A468&V5*#0&H48(
舞茸菇，日本松本茸，日本水菜，高野豆腐清湯
O8-8&H)#((*0%&'#(#)*+*&Y#$.4)%
P$-8)#&=$1<&M4/#&A468&V5*#0&H48(&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&
鯛魚，日本大根，日本水菜，高野豆腐清湯



.7=3'>'(1:7=3  卷物及手卷 
!"#"$&L455&卷物·c(9+&四件
W#;/&K+(#0#28+%&H=**1&H<0$"(%&M4";8%&A08Z*&P#/4
小蘆筍，甜蝦，昆布，松露蛋黃醬
'#(#)*+*&W*#)&V803&H<**1+&d*2*1#;5*&L455&日本豆紙素菜卷·c(9+&四件
H<$$1#.*&P8+<044"%&M4";8%&K749#34%&[$9.5*3&Y#$.4)%&'#(#)*+*&P#/4
椎茸，昆布，牛油果，醃黃蘿蔔，日本蛋黃醬
[0#=)&A*"(80# 海蝦天婦羅卷·c(9+!四件
[0#=)%&K749#34%&'#(#)*+*&P#/4
海蝦、牛油果，日本蛋黃醬
K749#34&M#)$&牛油果蟹肉反卷·b(9+!六件
K749#34%&V0#;&P*#1%&'#(#)*+*&P#/4%&H*+#"*
牛油果，蟹肉，日本蛋黃醬，芝麻
V#5$640)$#&加州反卷·b(9+!六件
V0#;&P*#1%&V0#;&L4*%&K749#34%&V898";*0%&'#(#)*+*&P#/4
蟹肉，蟹籽，牛油果，青瓜，日本蛋黃醬
H#5"4)&三文魚小卷·b(9+!六件
&
P$)9*3&N#"#9<$&=$1<&H9#55$4)&香蔥油甘魚蓉小卷·b(9+!六件
A8)#&吞拿魚鐵火卷·b(9+!六件
&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&
R*5&鰻魚小卷·b(9+!六件
V898";*0&青瓜小卷·b(9+!六件
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!76?3:3'>'!<6?3'刺身及壽司
@51:3<:'!76?3:3'@872215
`&.$)3+&46&Y*58S*&H#+<$"$&· e(9+&*#9<
特上刺身拼盤·八款 〈每款兩件〉   &&&&&&&&&&&&&
!01A378'!76?3:3'@872215
b&.$)3+&46&H#+<$"$&· e(9+&*#9<
精選刺身拼盤·六款 〈每款兩件〉
@51:3<:'!<6?3'@872215
DE&.$)3+&46&Y*58S*&H8+<$&· D(9&*#9<
特上壽司拼盤·十款〈每款一件〉
!01A378'!<6?3'@872215
b&.$)3+&46&H8+<$&· D(9&*#9<
精選壽司拼盤·六款〈每款一件〉
!176;B78'#1C127D816'!<6?3'@872215
^&.$)3+&46&H8+<$&· D(9&*#9<
精選季節性旬菜壽司拼盤·五款〈每款一件〉
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!76?3:3'刺身
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](9+&三件

H<$"#&KB$&大池魚
H10$(*3&'#9.

N#"#9<$&油甘魚
O*554=&A#$5

N$0#"*&平目魚
Q548)3*0

M$)"*1#$&金目鯛
K564)+$)4

H#.*&三文魚
H#5"4)

A#.4&八爪魚
F914(8+

K.#2#$&赤貝
K0.&V5#"

F&A404&吞拿魚腩
Q#11/&A8)#
&&&&&&&&&&&&&
P#2804&吞拿魚
A8)#
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](9+&三件

K"#&R;$&甜蝦
H=**1&H<0$"(

W41#)&R;$&牡丹蝦
W41#)&H<0$"(

!)$&海膽·D&403*0&一品
H*#&!09<$)

N41#1*2#$&帆立貝·e(9+&兩件
H9#554(

,.80#&三文魚籽·D&403*0&一品
H#5"4)&L4*



H#.*&三文魚
H#5"4)

A4;$.4&蟹籽
V0#;&L4*

F&A404&吞拿魚腩
Q#11/&A8)#

!)$&海膽
H*#&!09<$)

W41#)&R;$&牡丹蝦
W41#)&H<0$"(
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e(9+&兩枚

!)#2$&鰻魚
R*5

M$)"*1#$&金目鯛
K564)+$)4

N#"#9<$&油甘魚
O*554=&A#$5

N$0#"*&平目魚
Q548)3*0

N41#1*2#$&帆立貝
H9#554(
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R)2#=#&左口魚裙邊
H$3*&46&Q548)3*0

K.#2#$&赤貝
K0.&V5#"

K"#&R;$&甜蝦
H=**1&H<0$"(

P#2804&吞拿魚
A8)#

A#"#24&玉子
H=**1&R22

e(9+&兩枚
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I,P,ARY 限量



E7=32;53'串燒
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V<$9.*)&V#01$5#2*
雞軟骨
V<$9.*)&H.$)
雞皮串
K+(#0#28+
蘆筍
'#(#)*+*&J0**)&[*((*0
日本青椒仔
F.0#
秋葵   &&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&
H<$1#.*&P8+<044"+
冬菇  &&&&&
H=**1&V40)&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&
粟米

E7=3:;B;'燒物
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K8+10#5$#)&P^&G#2/8&=$1<&A*0$/#.$&H#89*
汁燒澳洲Ｍ５和牛
Ff&A4)28*
鹽燒牛舌
N$04+<$"#&F/+1*0&G0#((*3&$)&W#94)
燒煙肉廣島蠔
O8-8&M4+<4&'#(#)*+*&M804;81#
W5#9.&[40.&W*55/
柚子胡椒燒日本黑豚腩
'#(#)*+*&V<$9.*)&=$1<&I**.+
大蔥日本雞肉串
V<$9.*)&G$)2+
鹽燒雞翼

[$).&L49.&H#51&J0$55*3&'#(#)*+*&M$).$&Q$+<
=$1<&!"#"$&O8-8&H#89*&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&
鹽燒喜知次配 !"#"$&柚子醋
[$).&L49.&H#51&J0$55*3&N#"#9<$&M#"#
鹽燒油甘魚鮫
&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&
[$).&L49.&H#51&J0$55*3&H#5"4)&A404
鹽燒三文魚腩
&&&&&&&&&&&&&&&&&&&
[$).&L49.&H#51&J0$55*3&I#";&V<4(
鹽燒羊架
!)#2$&R*5&H<$0#/#.$
白燒鰻魚
J0$55*3&HT8$3&,9<$/#;4+<$
=$1<&'#5#(*g4&O8-8&H#89*
燒魷魚一夜干配墨西哥辣椒柚子汁

I,P,ARY&限量

I,P,ARY&限量



.73B6'>'(1007BF7=3'主菜及鐵板燒
J0$55*3&M#24+<$"#&G#2/8&=$1<&A*0$/#.$&H#89*&·&DEE2
汁燒鹿兒島和牛·１００克
M#24+<$"#&G#2/8&H8.$/#.$
日本鹿兒島和牛壽喜燒
A*((#)/#.$&K8+10#5$#)&P^&G#2/8&L$;&R/*&H1*#.&&
鐵板澳洲Ｍ５和牛肉眼扒
A*((#)/#.$&,;*0$#)&[40.&V<4(&=$1<&M$)4"*&H($9/&P$+4
鐵板燒伊比利亞豬胺配木之芽辣味噌醬
H#51&J0$55*3&V<$9.*)&A<$2<&=$1<&A*0$/#.$&H#89*
鹽燒日本雞髀肉配日本燒雞汁
P$+4&J0$55*3&W5#9.&V43&Q$55*1&
銀鱈魚西京燒
J0$55*3&K"#3#$&$)&H*#&!09<$)&V0*#"&H#89*
立鱗燒甘鯛配雲丹忌廉汁
A*((#)C20$55*3&H#5"4)&$)&W811*0&H#.*&H#89*
鐵板三文魚配清酒牛油汁
P$S*3&d*2*1#;5*+&X&H<$$1#.*&P8+<044"&N41&[41&=$1<&V5*#0&W041<
椎茸高湯素菜鍋
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(1:0<57'>'"C1:;B;'天婦羅及揚物
(1:0<57'@872215&天婦羅拼盤
!"#$%&'(#)#%*+*',-+.&'(#)#%*+*'!./)0-%&'122)3#%4&
(#)#%*+*'5$**4'!64#46*+'7'58-4#0*'9.+8"66/+
海蝦，日本沙椎魚，日本南瓜，茄子，日本甜薯，冬菇 
G<$1*&H*#=**3&H*#&!09<$)&L455&A*"(80#
白昆布海膽卷天婦羅
[0#=)&A*"(80#
海蝦天婦羅
'#(#)*+*&M$+8&A*"(80#
日本沙椎魚天婦羅
'#(#)*+*&[8"(.$)&A*"(80#
日本南瓜天婦羅
'#(#)*+*&H=**1&[41#14&A*"(80#
日本甜薯天婦羅

ebE

]EE

ecE

DaE

_E

_E



%9;B'>'&3A1'烏冬及飯
(1:0<57'G;B&天丼
!"#$%':*/)."#&',-+.&'5;#336)&'(#)#%*+*'122)3#%4&'58-/*<-'9.+8"66/&'9='>#2?.
海蝦，沙椎魚，帆立貝，米茄子，大黑本菇，Ｍ５和牛
%B7'G;B
J0$55*3&Q0*+<&G#1*0&R*5&$)&L$9<&N4"*"#3*&R*5&H#89*&4)&H1*#"*3&L$9*&
汁燒鰻魚飯 &&&&
&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&
P$S*3&A*"(80#&=$1<&,)#)$=#&!34)&〈V453&h&N41〉
天婦羅稻庭烏冬 〈冷／熱〉
P$S*3&A*"(80#&=$1<&W89.=<*#1&H4;#&〈V453&h&N41〉
天婦羅蕎麥麵 〈冷／熱〉
,)#)$=#&!34)&=$1<&K)28+&W**6&H$054$)&V#0(#99$4
安格斯牛肉稻庭烏冬
,)#)$=#&!34)&=$1<&P$S*3&d*2*1#;5*+
野菜稻庭烏冬
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H396'.1B<'兒童餐
H396'.178'兒童餐
@**)'A"-*B'C8*+4%.4'5$**4'!64#46'C#0*'''''''''''''
D%-/#3'E-;*'F#33'$-48':#/#26'#%B',#%-0#/#&'G%#%-$#'HB6%'$-48'
(#)#%*+*'A-+8'C#0*'7'F*#%'C."B
紫薯甘栗餅，動物飯糰配玉子及蟹棒，
日式魚片及腐皮稻庭烏冬小碗
 〈Q40&cCDe&/*#0+&453 供四至十二歲享用〉

`^

DE^

_^

DE^

De^

G1661526'甜品
N4B$9<#&O8-8&H1*#"*3&V0*#"&W085**&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&
焙茶柚子燉蛋
&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&
'#(#)*+*&H*#+4)#5&Q08$1&H40;*1
日式季節性雪葩
G<$1*&[*#9<&H40;*1&=$1<&P#0$)#1*3&9898";*0%&&&&&&&&&&&&&&
N4)*/3*=&#)3&O8-8&Q4#"
白桃雪葩伴青瓜粒，哈蜜瓜及柚子泡沫
P#19<#%&O8-8&X&N4B$9<#&[#06#$1&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&&
抹茶柚子焙茶芭菲
I707B161'G166152'@872215'日式甜品拼盤
I-284'5%6$'!.BB-%2&'9#4;8#'C#4#3#%#&'9#"J3*'D/J*"'!3./'>-%*'
56.)&'K6<-;8#'96;8-
淡雪羹，抹茶焦糖燉蛋，梅酒羮，焙茶厥餅


